
IL RISTORANTE

EXTRA

di FiammettaFadda

Starsene
nelbistrot al pianoter-

ra godendosialcune
piacevolezzedelristoranteal pianodi

sopra . Conunentusiasmante
rapportoqualità-prezzo . Uncuoco
eccellente

,
materieprime di alta

qualità ,

tutti i vinidellacasa al

bicchiere
(

Batasiolo
, compresigli

ottimicrudi Barolo
)

,

maanche
magnificheetichettedallalista.
SuccedeallaBriccolina

,

la

vineriaappenaapertadelBoscareto
Resort

,

l
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albergopiùlussuoso di

Langa ,

destinata
a unpubblico

informale . Intanto la sceltadei
salumi

,

e quelladeiformaggi ,

so-
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lo piemontesidop a lattecrudo.
Poiunacarrellatadi delizie
locali : involtino di peperoni di

Cuneo
,

farcito di tonno e capperi ;

camecrudaall '

albese
;

baccalà
in

guazzetto . Tra i priminon si puà
rinunciare al ravioloquadrato al

brasato
,

néagliinfinitesimali
tajarinconsalsiccia

di Bra.
Pocovisti in unavineria e

tantomenocosibuoni
,

il bollito
mistocoidue « bagnet »

d

'

ordinanza
,

il rosso e il verde . Chivuole
chiede il tartufo

,

ovviamente
Magnatumpico , quivagliatoda
esperti e pesato al tavolo . Costa

circa4 euro
al grammo e una

grattatagenerosa è sui7 grammi.
Il piattosucuistameglio è la

fonduta di Brateneroconcardo
gobbo di Nizzachecostasolo

9

euro
,

sicchécon38euro ci si puà
concedereunpiattoprincipesco.

LpurroCardo gobbo di Nizza
confonduta di Bratenero.
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. Tel . 0173613036 . Chiude
mercoledi sera e tuttogiovedi . Da10 a 30
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